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Erdbeer-Zitronen-Mini-Cakes 

 

Zutaten (für ca. 12 Cakes): 

 

• 150 g weiche Butter  

• 120 g Zucker  

• 2 Eier  

• 1 Bio-Zitrone (Abrieb + Saft)  

• 150 g Mehl  

• 1 TL Backpulver  

• 1 Prise Salz  

• 80 ml Milch  

• 120 g frische Erdbeeren, klein geschnitten  

 
 

Zubereitung: 

 

1. Ofen auf 180 °C vorheizen und Förmchen vorbereiten.  

2. Butter und Zucker cremig rühren. Eier einzeln unterrühren.  

3. Zitronenabrieb und -saft beigeben.  

4. Mehl, Backpulver und Salz mischen und abwechselnd mit der Milch 

unterheben.  

5. Erdbeeren vorsichtig unterziehen.  

6. Teig einfüllen und ca. 20 Minuten backen, bis die Cakes goldgelb sind.  

 

    Tipp: Mit Zitronenglasur oder etwas Schlagrahm servieren — perfekt für einen 

Frühlingsnachmittag. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


